Planning d’ouverture du restaurant pédagogique 2024

Aux Saveurs D’ Apprentis

Restaurant pédagogique de la Segpa du collége de Magenta

EVerrine fraicheur (Avocat/ crevette)
o mards 23 avril 2024 E Poulet roti, pommes de terre au four

i Clafoutis aux mangues

E Quiche aux deux fromages
o mards 3O avwil 2024 EVeau marengo, Purée aux 3 légumes

1Salade de fruits exotique

1
' Avocats sauce cocktail

% mards 28 mai LO24 E Papillotes de tazar, Tagliatelles de légumes
'{le flottante

1
'Macédoine de légumes aux crevettes

Lo mards 1 é)/aw» 2024 EPoulet sauce moutarde, pommes vapeur

i Panna cotta a la mangue

1
1 Crépes fourrées (chévre frais concombre)
. P

Lo mards Qé;/'a’w» 2024 E Boeuf bourguignon, riz créole

' Mousse a ’ananas

' Cheesecake salé au thon

L mards O2 ) puillet 20% Brochettes de veau mariné, risotto aux poivrons rouge

 Moelleux aux cocos et créme anglaise
________________________ l e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e = =

EAssiette du jardinier (Crudités)
% ards OW 2024 1 Cote de porc sauce poivre, pommes de terre boulangére

' Tarte alsacienne
________________________ -

ESalade de lentilles
Lo mards QW 2024 E Darne de Tazar a la moutarde, riz pilaf

'Créme renversée au caramel
1
________________________ S

1
''Tomates printaniere

Lo mards S W 2024 1Brochettes de thon, pommes persillées au four @\
i Tarte meringué au citron .

L mards 20 avdt 2024 EEscalope de poulet pané aux herbes, patate et P. de terre frites

Quiche aux fruits de mer

1
i Poireaux sauce vinaigrette |

L mands 27 avir 2024 \Sauté de porc sauce aigre dous, riz créole A@‘ |
1 1

1

1

'Mousse au chocolat

I CEufs mimosas '
L mards O3 dept 2024 | Poulet sauté chasseur, pates ricotta |

ESalade de fruits exotique

1 Aspic ceufs jambon !
% neards /04905 2024 Sauté de veau au gingembre, Risotto |

'Mousse a 'orange




/4 EPanna cotta de radis

VL ards OF cer. 2024 'Supréme de poulet aux champignons, purée aux 3 légumes !
: . Banana split |

/75 i Verrine salée fraicheur (poivrons, chorizo) :
L ards P2 ver. 2024 1 Porc laqué au miel, riz au coco |
! ' Péche melba !
76 E Poireaux en vinaigrette

i Flanc caramel au coco

Prix du menu : 7SO0 franes, par chéque ou en espéces.
Café : 200 francs

A partir de 11h30, réservation a I’accueil du collége auprés de Marie-Jeanne ouau & : 2. 28, 65

E o pards 20 ver, 2024 ' Travers de pore caramélisé, pomme au four E



