Le titulaire du C.A.P restaurant est
appelé a exercer une activité dans
le secteur de Ia restauration
commerciale et dans les
entreprises connexes offrant un
service a table, au bar et au
buffet.

| participe également
I'approvision- nement,
I'entretien, a Ia mise en place, a
I'encaissement, a l'organisation et
a la gestion de son travail.
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Selon la taille, le type et Ia
catégorie de I'établissement ou il
exerce son activité, le titulaire du
C.A.P. Restaurant pourra accéder

12 éléves seulement sont
recruteés.

Etre en bonne sante,

Etre motivé et rigoureux dans
son travail,

Avoir le sens de I'hygiéne et
une présentation soignée,
Avoir une bonne résistance
physique,

Etre ponctuel et sobre,

Etre disponible.

Une tenue professionnelle compléte
est demandée a tous les éleves
désireux de suivre une scolarité au
sein du lycée, dans un but
d’hvaiéne et de sécurité.

2 ans apres la 3°™.

Formation professionnelle 16h :

TP de Restaurant
Accuell et commercialisation
Gestion des entreprises

Prévention-Santé-Environnement

Formation générale 16 h :

s Mathématiques
¢ Francais - Histoire Géographie
% Anglais

% Arts appliqués
¢ Education physique et sportive

Formation en entreprise

La durée de la formation en

milieu professionnel est de

14 semaines réparties en 2
années de formation.
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Télécopie : 28.22.30
Renseignements aupreés de chef
de travaux Section Hoteliére au
24.26.71

Mail : bmathis@ac-noumea.nc
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d’entretien, d’encaissement et
intervient sur 1’élaboration et/ou
la finition de préparartions
simples en restauration.



http://www.ac-noumea.nc/lpch

