
Menus restaurant d’application 

Menus du mois de Juillet 
 

Dates Menus 
 

 

Mardi 03 

 

Soupe de moules vendéenne 

Filet de poisson farci, sauce hollandaise, petits pois, riz et carottes  

Moelleux au chocolat, glace gingembre 
 

 

 

Jeudi 05 

 

Saucisson en brioche, sauce Madère 

Curry de volaille et son riz Madras 

Pêche Melba 
 

 

 

Mardi 24 

 

Velouté Crécy à l’orange 

Côte de bœuf béarnaise, tomates provençales et p. pont neuf 

Crêpes soufflées  
 

 

 

Jeudi 26 

 

Œufs farcis Chimay 

Pièce de bœuf braisée, jardinière de légumes 

Assiette de fromages ou fruits Condé 
 

 

 

Vendredi 27 

 

Petit gratin de moules en Duxelles 

Carré de veau braisé, garniture Choisy  

Assiette de fromages ou salade de fruits 
 

 

 

 

CAPD : MENUS DU MOIS DE JUIN 
 

 

 

 

Dates  Menus 

 

Mercredi 04 

 

Timbale de la mer, sauce mayonnaise 

Tarte Tatin 
 

 

Mercredi 11 

 

Brochettes de poisson au citron vert 

Entrée ou dessert du jour 
 



 

Mercredi 25 

 

Œufs farcis Chimay 

Porc au sucre et son riz pilaf 
 

 

Nombre de réservations maximum : 14 couverts  
 

Menu à 1500 CFP. 

 

ATTENTION Les élèves prennent le car à 12h30. Nous 

demandons aux clients de quitter le restaurant pour 12h15 au 

plus tard. Merci de votre compréhension. 
 

Attention il ne peut y avoir par service qu’une table de 7 à 10 couverts 

 

Réservations : affichage salle des professeurs du lycée ou  45 18 90. 

   

 


