Collège Edmée VARIN            Sciences Physique              507            Semaine du 20 septembre au premier octobre 2021
La constitution de la matière 

Activité 1. Pourquoi saler les routes en hivers ?
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Travail à faire 

1. Décrire la courbe de fusion de l’eau (doc1.) et celle de l’eau salée (doc 2.)
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________________

2. Evaluer la température de fusion de l’eau puis celle de l’eau salée. 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________________

3. Quelle propriété le doc.3. met-il en évidence ? 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

4. Pourquoi saler les routes en hiver ?  
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________










Activité 1. Comment préparer une semoule au chocolat ?
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 Travail à faire 
1. Identifier différents changements d’état évoués dans les docs 2 et 3. 
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________________

2. Un volume de 50 Cl de lait a une masse de 515 g Calculer la msse de lait suvré lors de l’étape 2 de la préparation (doc 1). 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
3. Rédiger un rotocole expérimental pour mesurer les volumede lait du doc 1.   
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Mon prénom : ________________________________________
Travail à rendre pour la rentrée. 
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Réaliser une recette de cuisine met souvent en jeu
des notions de Physigue-Chirmie.

 Ingrédients

60 de semoule de blé fine
50g de chocolat pétissier
12g de sucte

50cL de lait
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* Recette

Etape 1 Faire fondre le chocolat au
bain-marie et mettre de ot
Etape 2 Mettre le lait et le sucre &
chauffer & feu fort dans une casserole.
Remuer réguliérement jusqu' la
premiére ébullition.

Etape 3 Baisser le feu et verser alors le
chocolat fondu dans le lait. Bien
mélanger jusqu'a ce que I'on ne puisse
plus distinguer les divers ingrédients.
Etape 4 Ajouter immédiatement la
semoule et continuer la cuisson
pendant 3 &4 minutes & feu moyen, en
remuant puis laisser refroidir.

Le récipient contenant les ingrédients est
posé dans une casserole dans laquelle on
fait bouillir de 'sau.




